MyEdge
Retuned

Prislista 2026

Kock- och filéknivar*.........ccccovviievveieneeennns 6,50€
Kock- och filéknivar >21 cM.....ccvveveveevenenne 8,90€
Brodknivar¥.........cooeeveveeeeieeceee e 6,50€
Talj- och bruksknivar®.........ccccoevvvvieiiecnenne, 6,50€
Talj- och gronsaksknivar <10 cm...........c........ 3,90€
KOKSSAXAN.c..ccciureeeeeeeirirreeeeerreeeeeertnrreeeeeeenanns 3,90€
Skraddarsaxar®.......cccccoeveeeeneeciiee e 6,90€
| (o T P 8,90€
Sekatorer......coceeeeennneee. 4,90€
Hacksaxar >20 cm blad.... ....9,90€
SKara....ooveeeeeeeiiieeeeenn, ....7,00€
Fullstor lie................. ..12,55€
ROjkniv tex Fiskars........ccocvveeecvieicciiecciieceninen, 9,90€
Isborrar.....cocceeeeeunens 10,00€

* Priserna galler 10-21 cm langa knivblad

- Stora hack i bladet enligt skild prisuppskattning
- Pristillagg 2-4 € for knivar med specialblad eller
knivar med hardare stal AAAA — AAAAA

- Om ert redskap inte finns pa listan — Fraga pris!
- Vid stérre bestdllningar—fraga offert!

| knivslipningspriset ingar tvatt efter slipning,
paketering och vaxning av trahandtag

Restaurering, rostborttagning och byte av delar
hos knivar och redskap enligt skild offert.

Priserna innehaller 0% moms
(ej momsskyldig verksamhet)
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Knife & tool sharpening

Kontaktuppgifter och bestillning

Foretag:
ReTuned / My Edge

Kontaktuppgifter:

Tina Osterholm

Telefon: 041-463 0777
E-post: info@retuned.fi
Hemsida: www.retuned.fi
Forsnersvagen 19, Vasa

Bestillning, inlamning och avhamtning:
Bestallningen inlamnas och hamtas vid
Forsnersvagen 19. Ifall hamtning 6nskas till-
kommer km-tillagg. Vid stérre bestéllning —
hdmtning och leverans enligt éverenskom-
melse.

- Ldmna garna in knivarna och redskapen i
pase eller papperspaket.

- Skriv ert namn, er adress och telefonnum-
mer pa bestallningsformuldret samt antal
knivar och redskap som ni 6nskar vassa enligt
prislistan har bredvid

Betalning:
ReTuned/My Edge:
Kontant, kort eller faktura

Maskinpark:
My Edge anvander slipmaskiner for profess-
ionellt bruk

MyEdge
Retuned

linimossen
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Hinnasto 2026

Kokki- ja fileveitset*..........cooeeeveevieiieeceeenns 6,50€
Kokki- ja fileveitset >21 CM.......cccveeceveveennene 8,90€
Leipaveitset *......covecvevee et 6,50€
Puukot ja kayttoveitset *.........ccecevevveenennen. 6,50€
Puukot ja vihannesveitset <10cm................. 3,90€
KeittiOSaKSEE...eeeecervereee ettt 3,90€
Raatalinsakset™........ccooeevveeeevieccieceiieeeenn. 6,90€
KITVES e ettt eereeee e e eeee e e ee e e 8,90€
Puutarhasakset.........ccccveevvveeeeiecieree e, 4,90€
Pensassakset >20 cm terdt.......ccoeveeeeeeennnnnns 9,90€
)1 o] o] TSP ....7,00€
Iso viikate................. 12,55€
Vesuri esim. Fiskars.......cccceevevveeeeeceniinereeeeenns 9,90€

Jaakaira......coeeenenee.

* Hinnat koskevat 10-21 cm pitkat veitsenterat
- Isot lovet terdssa arvioitava erikseen

- Hinnanlisdys 2-4 € veitsiin jossa on erikoistera
tai kovempi terds AAAA — AAAAA

- Jos tyokalunne ei 16ydy listalta — Kysy hintaa!
- Mikali isompi tilaus—kysy tarjousta!

Veitsen teroitushinta sisaltdaa pesun teroituksen
jalkeen, puukahvojen vahauksen ja pakkaamisen.

Veitsien ja tydkalujen kunnostus, ruosteenpoisto
ja osien vaihto erillisen tarjouksen mukaan.

Hinnat sisaltavat 0% alv
(ei alv-velvollista toimintaa)
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Knife & tool sharpening

Yhteystiedot ja tilaus

Yritys:
ReTuned / My Edge

Yhteystiedot:

Tina Osterholm

Puhelin: 041-463 0777
S-posti: info@retuned.fi
Kotisivu: www.retuned.fi
Forsnerintie 19, Vaasa

Tilaus, toimittaminen ja nouto:

Tilaus toimitetaan ja noudetaan osoitteella
Forsnerintie 19. Jos nouto toivotaan, lisataan
kilometrikorvaus. Suuremmissa tilauksissa
nouto ja toimitus sopimuksen mukaan.

- Jata mielelldan veitset ja tyokalut pussissa
tai paperipaketissa.

- Kirjoittakaa nimenne, osoitteenne ja puhelin-
numeronne tilauslomakkeeseen seka
teroitettavien veitsien ja tyokalujen maara
oheisen hinnaston mukaan

Maksaminen:
ReTuned/My Edge:
Kateisella, kortilla tai laskulla

Konekanta:
My Edge kayttda ammattikdyttoon tarkoitettuja
teroituskoneita



